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3-GANGEN
59‘50 p.p

"4-GANGEN
6Q,5° PP

ENJOY YOUR TABLE
FULL OF HAPPINESS!



AMUSE VAN DE CHEF

TATAKI VAN HERT

Vijgenponzu | Sechuan | komkommer parel

LANGOUSTINE CRUDO

Gebrande bloedsinaasappel | kaffir & frambozen vinaigrette

WAGYU CHURROS

Luchtige Unagi mayonaise

AUSTRALIAN WAGYU

Gerookte paddenstoelen mirin lak | brioche crouton | kaviaar

COOUILLE

Romige saus van yuzu & knoflook

DUCRK BREAST

Mirin jus de veaux | five spice kaantjes

NEW STYLE WELLINGTON

Ossenhaas | duxelle | bladerdeeg | eendenlever | madeira saus

MISO HEILBOT

Gerookte zoete aardappel creme | yuzu beurre blanc

KINGPRAWNS

Tempura | XO saus

GRILLED CINNAMON PINEAPPLE

Sousvide gegaarde ananas van de grill | dulce de leche
eucalyptus hangop | macademia



